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- Quins són els atributs que defineixen un espigall ideal? 

 

- Perfil sensorial de l’espigall  
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Estudi de consumidors 

PROCÉS DE MILLORA 

Elaboració IDIOTIP 

VALIDACIÓ de les noves 

varietats 

PERFIL sensorial 
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Material vegetal 

792 

341 



 Bullits: marmita 

 

 Al vapor: forn de vapor 

 

   
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Preparació de les mostres 
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Enquesta 
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Enquesta 

1. Context dels consumidors 
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Enquesta 

2. Test d’acceptació 
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Enquesta 

3. Test de preferència (característiques internes) 



4. Preguntes CATA (Check-All-That-Apply) 
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Enquesta 



Resultats de l’estudi de consumidors de l’espigall del Garraf 

Enquesta 

5. Pregunta oberta: perfil ideal 

6. Test de preferència (característiques externes) 
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Escenari 
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Escenari 

121 consumidors  
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Escenari 
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Resultats 

Home 

38% 

Dona 

62% 

Sexe 

1 

≤20 

4% 

20-39 

25% 

40-59 

51% 

≥60 

20% 

Edat 

<10.000 

11% 

entre 10.000 i 100.000 

73% 

>100.000 

16% 

Mida de la població 

Context dels consumidors 
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Resultats 

Principalment me 

n'ocupo jo 

58% Comparteixo la 

responsabilitat amb 

altres 

37% 

Mai vaig a comprar 

5% 

Responsabilitat en la compra de verdures 

Més d'un cop per 

setmana 

13% 

Un cop per setmana 

12% 

Menys d'un cop per 

setmana 

13% 

Esporàdicament 

40% 

Mai 

22% 

Freqüència de consum 

Bullits amb un raig 

d'oli 

31% 

Bullits amb altres 

verdures i un raig d'oli 

12% 

En truita 

16% 

Saltejats amb bacó o 

cansalada 

23% 

Saltejats amb arengada 

4% 

Al sofregit de l'arròs o 

altres guisats 

6% 

Altres 

8% 

Forma de consum 

1 

Context dels consumidors 
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Resultats 

2 

Mostra Olor  Textura Gust 

341 3.8 3.9 3.9 

792 3.9 3.8 4.0 

• 1 = No m’agrada gens 

• 2 = No m’agrada 

• 3 = Ni m’agrada ni em desagrada 

• 4 = M’agrada 

• 5 = M’agrada molt 

No hi ha diferències significatives entre les dues mostres per cap dels tres caràcters. 

Test d’acceptació 

Atributs: 

• Olor 

• Gust 

• Textura 
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Resultats 

341 

47% 

792 

53% 

Preferència 

Test de preferència (característiques internes) 
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Resultats 
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 341 3 24 43 12 34 26 43 30 14 2 22 16 4 28 16 2 8 48 6 1 

792 18 47 20 29 29 28 57 6 8 11 20 43 4 12 12 34 7 34 6 0 

TOTAL 21 71 63 41 63 54 100 36 22 13 42 59 8 40 28 36 15 82 12 1 

Preguntes CATA 
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Resultats 
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Espigall ideal Pregunta oberta: perfil ideal 
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Resultats 

6 

341 

47% 
792 

53% 

Preferència 

Test de preferència (característiques externes) 
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Conclusions 

2. Test d’acceptació 

3. Test de preferència (característiques internes) 

6. Test de preferència (característiques externes) 

- No hi ha diferències en l’acceptació de les dues mostres. 
 

- Les valoracions es troben en un punt intermig de l’escala hedònica de 5 punts 
(valoracions entre 3.8 i 4).  

- Els consumidors prefereixen les dues mostres per igual. 



4. Preguntes CATA (Check-All-That-Apply) 

5. Pregunta oberta: perfil ideal 
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Conclusions 

341       ≠      792: 

Cruixent 

Ferm 

Tendre 

Gustós 

Dolç 

Olor intensa 

Fibrós? 

Salat? 

 
 

Àcid 

Cruixent 

Dolç 

Insípid 

Molt amarg 

Olor intensa 

Salat 
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